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Ratti 50¢g
Stabulaz
Alimentazio
Trattamento per
Controlli basale e dopo 12 gg di:

Peso corporeo

Colesterolo totale

Antiossidanti plasmatici e urinari

Volume urinario 24 h (gabbie metaboliche)

d libitum]






nelle urine
Quantita delle urine delle 24 h




Valor 1 casi]

Variabile Valore Differenze tra | TENDENZE
medio Dopo e Prima

Colesterolo totale (Ct) mg/dL

d-ROMS (idroperosssidi) U.Carr. 325 32

PAT (riserva antiossidante) umol Vit C 1620 -21

Volume di urine mL/24h 14 3.2

Eliminazione antiossidanti umol Vit C/24h 170 19

INDICI DI BILANCIO OSSIDATIVO

Indice ossidativo d-ROMs/Ct 4

Indice protettivo PAT/Ct 19




Var zatl
Valori medi ¢ nto e basale

mg/dL U.Carr. umol C/L umolC-tot

Controlli 21 -21 32 -21 . 19
FDM [10]
Caprini [10]

Stracchini [10]

CUT-OFF




Va ati

Valori med 0 e basale

Tipologia Indice Ossidativo

d-ROMs/Ct PAT/Ct
Controlli 1.3 4.6
FDM [10] 1.2 6.4
Caprini [10] 1.3 2.0
Stracchini [10] 0.4 4.4

CUT-OFF




asse si
nze salienti

potrebbe
sia in senso positivo che negativo.



Valori me 0 e basale

Formaggio Col Tot
N

1
2
3
4
5
6
7
8
9

R U O R B~ R S O T I

10

Media

Controlli




Valori med

Formaggio Indice ossidativo Indice protettivo
= d-ROMs/Ct PAT/Ct
1.8 13.3*
2.1 14.3*
1.6 16.3*
2.0 9.5
1.6 9.6
2.1 6.1
-0.2 -1.8
1.1 0.6
0.0 -4.0*
10 0.2 -0.3
Media 1.2 6.4
1.3 4.6

1
2
3
4
5
6
7
8
9

RN T N S i B R S N

N
[

Controlli




Formaggio
N

21

Indice ossidativo

d-ROMs/Ct

0 e basale

Indice protettivo

0.7

22

0.2

23

-0.6*

24

-0.5%*

25

0.7

26

0.5

27

1.7

28

29

30

E T I~ N S T D S T B~ B~ B O (R

Media

Controlli




* |n tu ano
alcuni per il
colestero tivi

e |n alcuni FDM si osserva riduzione del
colesterolo, mentre in alcuni stracchini e

caprini si osserva un miglioramento della
bilancia ossidativa
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Tipologia Sfavorevole

Formai de mut 3 3

Caprini 3 2

Stracchini 5 2
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e Lalimita

di esecuzione progetto

NON VUOLE ESSERE UN GIUDIZIO DI
NEGATIVITA” PER GLI ALTRI PRODOTT!
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For

1) Livelli di no stabili
2) Indici di protezione antiossidante in aumento

3) Minima interferenza sulla diuresi
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F28 catego

Parmigiano Reggiano
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Valori % delle

Tipologia

Controlli

FDM

controlli

FDM

mg/dL U.Carr

-3 % -14 %

[3] -29 %* -2 %

Indice
Ossidativo

d-ROMs/Ct

-11%

[3] 47 %

umolC/L

4 %

-30 %

Indice
Protettivo

PAT/Ct

6 %

-1%

to Vs basale

umolC-tot
13 % -16 %

-18 % -26 %

Riduzione del
colesterolo ma tendenza
ossidativa e lieve
contrazione urinaria

18




Valori % delle to Vs basale

mg/dL U.Carr umolC/L nmolC-tot

Controlli 10 -3% -14 % 4 % 13 % -16 %
Caprino [20] -28* 6% -5% 17 % -39 %

Indice Indice
Ossidativo Protettivo

d-ROMs/Ct PAT/Ct

controlli -11 % 6 % Riduzione del
colesterolo ma lieve

Caprino [20] 41 % 32 % tendenza ossidativa




Valori % delle to Vs basale

mg/dL U.Carr umolC/L nmolC-tot

Controlli 10 3% -14 % 4 % 13 % -16 %
Strachitunt [28] -29* -1% 7% 4 % -24 %

Indice Indice
Ossidativo Protettivo

d-ROMs/Ct PAT/Ct

controlli -11% 6 % Riduzione del
colesterolo lieve

Strachitunt [28] 35 9% 48 % tendenza ossidativa




mg/dL U.Carr umolC/L nmolC-tot

Controlli 10 -3% -14 % 4 % 13 % -16 %
Par Reggiano -37 %* -10 % -4% 1.7 -67

Indice Indice
Ossidativo Protettivo

d-ROMs/Ct PAT/Ct

controlli -11 % 6 % Riduzione del
colesterolo con lieve
Par Reggiano 47 % 55 04 * tendenza ossidativa




Varic zati
diffe yasale

Colesterolo

d-ROMs —
Aox plasmatici l
Urine l
Aox urinari =
Indice ossidativo I
=

I
=
=
i
1
|

Indice protettivo



sperimenta

guello che presen ipologia
salutistica sono un parmigiano e uno strachitunt
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